WEIMNACHTEL I DER DRIGHT LOUTIGE

2512, und 26.12.2021 von 11.30 bis 15 Uhr und 17 bis 22 Uhr
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% Saure Sahne | Schnittlauch \\\

FLEISCH MENU VEGETARISCHES MENU

Foie Gras | Brioche | Senfemulsion Cannelloni | Radicchio | Mandel

Consommeé vom Fasan | Wachtelei | Gold Maronenschaum | Bime | Petersilie

Kalbscarré | Polenta | Mangold | Bernaise | Jus Winterrolle | Ricotta | Velouté

FISCH TTEND DESSERT

Schwarze Tagliolini | Hummer | Wakame | Limette Gliihweinsorbet | Orange | Kardamom

Bouillon vom Tintenfisch | Bottarga | Rote Bete Panettone | Schokolade | Pistazie

Pulpo | Topinambur | BBQ | Zwiebel

Fleisch Menii € 79,— pro Person

Fisch Menii € 79,- pro Person
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Vegetarisches Menii € 65,— pro Person
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