
Member of...

Herzlich Willkommen

Was bedeutet Essen und Trinken? 

Essen und Trinken verbindet uns miteinander.  
Verbindet uns mit der Familie, mit Freunden,  

mit Kollegen oder gar neuen Menschen.

Essen und Trinken kitzelt unsere Sinne, ist emotional!  
Neue Geschmäcker, die wir wahrnehmen oder altbekannte,  

die uns in Erinnerungen schwelgen lassen.
– Tradition bewahrt Innovation –

Wir wünschen viel Freude in unserem Haus! 
Das Team „Hannibal“

landh ausküche

Hannibal

Landhauskarte



zum teilen vorneweg

Sauerteigfladen mit Olivenöl, Fleur de Sel
und dreierlei cremigen Dips 

(Kräuter-Knoblauch, Speck-Käse, Gestöber)
€ 12,80

Variation von italienischem Schinken, Hartkäse, 
Oliven und Brotkorb ab 2 Personen

p.P. €  8,80

Vorspeisen

Unser Klassiker
Breznsalat mit Süßer-Senf-Vinaigrette, 

Rettichgewächsen und gebackener Weißwurst
Vorspeise € 10,– | Hauptgericht € 13,–

Quiche mit saisonalem Gemüse 
mit Granatapfelkernen, dazu ein Beilagensalat 

€ 11,80

Garnelen in Kräuterbutter
gebraten mit Grillgemüse, dazu Baguette 

 3 Stück € 12,– | 6 Stück € 18,–

neu



Aus unserer Vitrine an der Bar
(bis Mitternacht) 

1 Handkäs‘ mit Musik, Brot, Butter und Kümmel 
€ 4,20

1 Paar Landjäger mit Brot und Butter
€ 3,90

Maxibrezn mit Butter
€ 2,50

Suppen

Kartoffelcremesuppe von der Annabelle
mit gerösteten Landjägern und Kräuteröl 

€ 6,80

Vegane Karottensuppe mit Couscous, 
Orangen-Chutney und Kürbiskernöl 

€ 6,50



Salate

Saisonaler Salat mit Hausdressing, Rohkost-Gemüse 
und gerösteten Nüssen

€ 10,50

wahlweise mit

… hausgemachten Falafeln und Joghurt-Minz-Dip
€ 14,–

… gebratenen Flankensteakstreifen und Chimichurri
€ 18,80

… knusprig panierten Hähnchenbruststreifen und Currysoße
€ 15,80

… cremiger Burrata, Cherrytomaten und Basilikumpesto
€ 14,80

Beilagensalat  
mit gerösteten Nüssen und 

cremigem Hausdressing 
€ 3,90



Wald und Wiese

Nidderauer Ofenfladen mit Gestöber, Schmand, roten Zwiebeln, 
Emmentaler, Weißwurstscheiben und süßem Senf

€ 12,80

Nidderauer Ofenfladen mit Handkäse, eingelegten roten Zwiebeln, 
Frühlingslauch und Kräuter-Knoblauch-Schmand

€ 11,80

Alle Ofenfladen werden mit einem kleinen Beilagensalat serviert.



Hannibal Specials

Rosbacher Bratwürste „Saltimbocca Style"
auf Erbsen-Kartoffelpüree, marinierten Karotten und Kräuterjus  

€ 14,50

Hannibals Burger
Philippi’s Brioche Burger Bun mit hausgemachtem 

Patty (½ Rind | ½ Schwein), ca. 300 g,
Bacon, Cheddar, rote Zwiebeln, Gurke BBQ und Mayo, 

dazu knusprige Fritten
€ 15,20

Big Holle 
Philippi’s Brioche Burger Bun mit 2 hausgemachten Patty's 

(½ Rind | ½ Schwein), ca. 600 g und Spiegelei on Top, 
Bacon, Cheddar, rote Zwiebeln, Gurke und 

BBQ-Mayo, dazu knusprige Fritten
€ 21,–

Fischburger 
Philippi’s Brioche Burger Bun mit paniertem Kabeljaufilet, 

Remoulade, Salat, dazu knusprige Fritten
€ 15,80

Veggie Burger
Philippi’s Brioche Burger Bun mit paniertem Sellerie-Patty, 

Trüffel Mayonnaise, Radicchio und Parmesan, 
dazu knusprige Fritten

€ 14,90



Land und Meer

Schnitzel von der Odenwälder Wutz ...

Hausgemachtes Rindergulasch, 
Erbsen-Kartoffelpüree, Wurzelgemüse und Crème Fraîche 

€ 16,–

De Cecco Spaghetti mit Crème Fraîche, 
frischem Dill, Räucherlachs, Salatbouquet und Forellenkaviar  

€ 15,50

Cremiges Risotto mit Mascarpone, Staudensellerie und Süßkartoffel-Chips  
€ 14,90

... auf Wunsch mit auf der Haut gebratenem Lachsfilet
€ 21,90

Nordamerikanisches Flanksteak mit 
gebratener Kartoffel, Kräuterseitlingen, Spargel-Brokkoli und Jus  

gerne auch als Surf ’n’ Turf mit Lachsfilet
Aufpreis: € 7,–

Extras zur Wahl 
BBQ Sauce, Chimichurri

€ 2,–

Aus der deutschen Traditionsküche
Gekochtes Stielrippchen auf Kartoffelpüree, dazu mariniertes 

Weißkraut mit Apfel und Bierjus
€ 16,50

... 200 g
€ 28,–

... 300 g
€ 33,–

... 400 g
€ 38,–

„Bavarian Style“ mit 
Gestöber, Fritten und Coleslaw

€ 16,–

„Piemont Style“ mit Thunfischcreme, 
Fritten und Wildkräutersalat

€ 15,50



Dessert

Himbeer-Kokos-Tiramisu   
€ 7,–

Karamell-Crème-Brûlée, 
Passionsfruchtsorbet und Citrus Crumble 

€ 7,–

"Aprikosentraum" 
Joghurteis, Aprikosenkompott, Vanilleschaum 

und Crumble mit kandierten Aprikosen 
€ 7,50

… oder vielleicht darf es ein Stück 
hausgemachter Kuchen aus unserer Vitrine sein?



Öffnungszeiten
Landhausküche:

Montag bis Sonntag
11.30–22 Uhr durchgehend warme Küche

Special: Stammessen
Montag–Samstag, 11.30–17 Uhr 

5 vierzehntägig wechselnde Gerichte

Große Frühstückskarte
Montag–Freitag, 9–11.30 Uhr

Samstag und Sonntag 9–12 Uhr 

Reservierung
Bitte über das Kontaktformular auf unserer Homepage

Hannibal Nidderau
Gehrener Ring 5 | 61130 Nidderau | www.hannibal-nidderau.de

kontakt@hannibal-nidderau.de | Telefon 06187 - 93 587 74
www.facebook.de/hannibal.nidderau
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