
Member of...

Herzlich Willkommen

Was bedeutet Essen und Trinken? 

Essen und Trinken verbindet uns miteinander.  
Verbindet uns mit der Familie, mit Freunden,  

mit Kollegen oder gar neuen Menschen.

Essen und Trinken kitzelt unsere Sinne, ist emotional!  
Neue Geschmäcker, die wir wahrnehmen oder altbekannte,  

die uns in Erinnerungen schwelgen lassen.
– Tradition bewahrt Innovation –

Wir wünschen viel Freude in unserem Haus! 
Das Team „Hannibal“

landh ausküche

Hannibal

Landhauskarte



zum teilen vorneweg

Variation von italienischem Schinken, Hartkäse, 
Oliven, zweierlei Dip von Ricotta & Trüffel 

und Ricotta & getrockneten Tomaten, dazu Ciabatta
€ 12,90

Aus unserer Vitrine an der Bar
(bis Mitternacht) 

1 Handkäs‘ mit Musik, Brot, Butter und Kümmel
€ 4,20

jeder extra Handkäs
€ 2,–

Aus dem meer in die dose
serviert mit geröstetem Ciabatta

Kleine Makrelen 
in pikantem Ölivenöl

€ 6,50

Kleine Sardinen 
in Ölivenöl

€ 7,50

Pikante Miesmuscheln 
in Knoblauch-Chili-

Sonnenblumen-
Olivenöl-Marinade

€ 8,–

neu

Ein kleiner Hinweis in eigener Sache: Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir 
für Änderungswünsche € 0,90 pro Umbestellung berechnen.

vegetarisch vegan



Vorspeisen & suppen

Unser Klassiker neu aufgesetzt
In Butter geröstetes Bauernbrot mit Handkäs,

grüner Soße, Risoleekartoffeln, Zwiebeln und Walnuss
€ 11,90

Hummus 
mit Cherrytomaten, Wildkräutersalat und Knoblauchbaguette

wahlweise mit ...
 

Hannibals selbstgemachte Currywurst 
mit Kartoffelpüree und einem Klecks Jus

 € 11,40

Bärlauch-Kartoffel-Cremesuppe 
mit Paprika-Speckpulver 

€ 7,90

Weiße Spargelcreme-Suppe 
mit eigener Einlage

€ 7,90

Beilagensalat  
mit gerösteten Nüssen und 

cremigem Hausdressing 
€ 3,90

3 Black Tiger Garnelen
€ 13,–

Tofu
€ 12,–

Auch als H
auptgang

 erhältlic
h!

siehe "Tr
aditionsk

üche" ...



bowls

Bowl "Hannibal Style" 
mit Quinoa, Mixsalat, Tomate, Paprika, 

mariniertem Rotkohl, Mais, Gurken, Radieschen, 
Rettich, Kichererbsen, roten Zwiebeln, 

Sojasprossen und Edamame
€ 11,–

wahlweise mit ...

frisch aus dem ofen

Nidderauer Ofenfladen mit Bärlauchschmand, Kartoffeln, 
Speckwürfeln, roten Zwiebeln und Bergkäse 

€ 14,–

Nidderauer Ofenfladen mit Dillschmand, Cherrytomaten, 
Bergkäse, Rucola und Honig-Senf-Dip

€ 12,80

... wahlweise mit Räucherlachs
Aufpreis € 4,–

Alle Ofenfladen werden mit einem kleinen Beilagensalat serviert.

Räucherlachs und 
Teriyaki-Sesam-Mayonnaise 

€ 15,–

gebratenen Roastbeef-Streifen 
und BBQ-Mayonnaise 

 18,80

mariniertem weißem Spargel, 
3 Black Tiger Garnelen, 

1 gekochtem Bio-Ei 
und Hollandaise-Mayo 

€ 19,80

Streifen von der Hähnchen-
brust und Kräuter-Joghurt-Dip 

€ 15,80

geräuchertem Tofu 
und Soja-Aioli 

€ 14,80

neu



Hannibal Specials

"Hessisch Fish and Chips"
Knuspriger Kabeljau im Tempura-Mantel 

mit Pommes, Grüne-Soße-Mayo und einem Beilagensalat  
€ 17,20

Pommes Special
Knusprige Fritten mit Speck und Cheddar überbacken, 

Mayonnaise und Tabasco-Ketchup 
€ 7,90

Hannibals Burger
Philippi’s Brioche Burger Bun 
mit hausgemachtem Patty 

(½ Rind | ½ Schwein), ca. 300 g,
mit geräucherter Paprika, 

Cheddar, Gurken, Zwiebeln, 
Jalapeño-Mayonnaise und Salat

€ 15,20

Lady Carmen 
Philippi’s Brioche Burger Bun 

mit Portobello und 3 Garnelen, 
Avocado, Salat, Zwiebeln 

und Chili-Mayonnaise 
€ 15,80

Veggie Burger
Philippi’s Brioche Burger Bun 

mit knusprig paniertem 
Camembert, Salat, Zwiebeln 

und Grüne-Soße-Mayo
€ 15,80

Big Holle 
Philippi’s Brioche Burger Bun 
mit 2 hausgemachten Pattys,

(½ Rind | ½ Schwein), ca. 600 g, 
geräucherter Paprika, 

Cheddar, Gurken, Zwiebeln, 
Jalapeño-Mayonnaise, Salat 
und einem Spiegelei obenauf

€ 23,90

Alle Burge
r werden

mit Pommes servie
rt.



klassiker & zeitgeister

Aus der deutschen Traditionsküche

Schnitzel von der Odenwälder Wutz ...

Short Ribs vom Rind mit cremigem Kartoffelpüree, 
mariniertem Rotkohl, Kräuter-Zwiebel-Gremolata 

€ 19,–

Bärlauch-Käsespätzle mit Bergkäse gratiniert, 
Röstzwiebeln und Walnüssen

€ 13,90

Spaghetti mit grünem Spargel in Rahm, 
Cherrytomaten, roten Zwiebeln und Krustenschinken  

€ 14,50

Argentinisches Roastbeef ohne Fettrand, 
Ofenkartoffel mit Hollandaise, 3 Stangen weißer Spargel und Jus

... 200 g
€ 29,–

... 300 g
€ 34,–

... 400 g
€ 39,–

gerne auch als Surf ’n’ Turf 
mit 3 Garnelen

Aufpreis: € 6,–

Extras zur Wahl 
BBQ Sauce, Kräuterbutter

€ 2,50

"Jäger Art" 
mit gebratenen Waldpilzen, 

Fritten und Wildkräutern
€ 16,50

"Frankfurter Art" 
mit Grüner Soße, Frühkartoffeln 

und Wurzelgemüse
€ 16,90

Weiße Spargelcreme-Suppe 
mit eigener Einlage, 
Räucherlachs und 

Grüne Soße Kräuteröl
€ 11,80

Grüne Soße 
mit Frühkartoffeln 

und 4 halben Bio-Eiern
€ 12,50

300g Deutscher Spargel 
mit Frühkartoffeln, 
Krustenschinken 
und Hollandaise

€ 26,50

vom Windecker Weidehuhn!



Dessert

Schokobrownie 
mit Nutella-Mascarpone-Crème   

€ 8,50

Erdnussbutter-Crème-Brûlée
mit Himbeereis und Crumble 

€ 7,50

"Erdbeer-Rhabarber-Traum"
mit Vanilleeis, Erdbeer-Rhabarber-Kompott, 

Sahne, Crumble und frischen Erdbeeren 
€ 7,50

… oder vielleicht darf es ein Stück 
Kuchen aus unserer Vitrine sein?



Öffnungszeiten
Landhausküche:

Frühstückskarte
Montag–Sonntag, 9–12 Uhr

von Montag bis Sonntag
11.30–22 Uhr durchgehend warme Küche

Special: Stammessen & Schmankerlkarte
Montag–Samstag, 11.30–17 Uhr 

14-tägig wechselnde Gerichte 

Reservierung
per Telefon 06187 - 93 587 74

oder unter www.hannibal-nidderau.de

Hannibal Nidderau
Gehrener Ring 5 | 61130 Nidderau 

www.hannibal-nidderau.de
Telefon 06187 - 93 587 74

  hannibal.nidderau
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