
Landhaus Schmankerl
Di–Sa, 11.30–17 Uhr

landh ausküche

Hannibal

Member of...

Getrüffeltes Ofenselleriesüppchen  
mit Risoleekartoffel-Einlage

€ 7,90

Deftiger Erbseneintopf
mit gebratener Fleischwurst 

aus der Region
als Vorspeise € 8,50 | als Hauptgang € 12,80

Handkässalat 
mit Walnußöl und Äpfeln, roten Zwiebeln, 

Schnittlauch, Brot und Butter
€ 9,90

Vitello Tonato „Hannibal Style“
mit Kalbsragout gefüllte 

Blätterteigpastete, Thunfischcreme 
und Wildkräutern

€ 13,40

Ein kleiner Hinweis in eigener Sache: Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir 
für Änderungswünsche € 0,90 pro Umbestellung berechnen.

vegetarisch vegan
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Hannibal

Gefüllte Kalamartuben (Tintenfisch)
in Ragoutsoße

€ 10,80

Stockfisch Bacalhau
(Kabeljau)-Mousse mit Petersilie

€ 9,40

Thunfisch-Anchovis-Mousse 
€ 9,60

Bauchfleisch vom 
Yellowfin-Thunfisch

in Olivenöl
€ 12,80

Pikante Sardellen
in Olivenöl

€ 8,50

Kleine Makrelen 
in pikantem Olivenöl

€ 8,50

Pikante Miesmuscheln 
in Sonnenblumen-
Olivenöl-Marinade

€ 9,60

für Salzl
iebhaber

Pimpe deine Auswahl mit ...
... Bonilla a la Vista Kartoffelchips 30g Beutel € 2,80

... Pimiento del Piquillo 1 Stück € 0,80

... Ciabatta 3 Scheiben € 1,80

... Butter 10g € 0,50

Oder mache einen individuellen Tauchgang ...
2 Dosen nach Wahl mit Ciabatta, Chips, Butter und Piemento de Piquillo € 24
3 Dosen nach Wahl mit Ciabatta, Chips, Butter und Piemento de Piquillo € 31

fruchtig 
eingelegt

e 

Räucherp
aprika

extra feurig!

der besonders zarte 
Teil vom Thunfisch Alle Dosen werden mit geröstetem Ciabatta und kleinerButter serviert.
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Bowl „Hannibal Style“ 
Mixsalat mit Quinoa, Tomate, Paprika, 

mariniertem Rotkohl, Mais, Gurken, Radieschen, 
Rettich, Kichererbsen, roten Zwiebeln, 

Sojasprossen und Edamame
€ 12,80

wahlweise mit ...
Streifen von der Hähnchenbrust und Kräuter-Joghurt-Dip

€ 17,60

Schnitzel von der Odenwälder Wutz „Wiener Art“
mit Pommes

€ 15

wahlweise mit ...
angemachtem Camembert „Obazda Style“

Aufpreis € 3

Strozzapreti 
mit Salsiccia, Parmesanrahm 

und Basilikumpesto
€ 17,50

Argentinisches Roastbeef ohne Fettrand (200 g)
mit Pommes und Kräuterbutter

€ 25
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Dessert

Hausgemachter Schoko Brownie
mit Ahornsirupcreme und Sauerkirschkompott  

€ 9,80

Tonkabohnen Crème Brûlée
mit Cassis-Sorbet

€ 8,40

… oder vielleicht darf es ein Stück 
Kuchen aus unserer Vitrine sein?


